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21 chocolats assortis 42 chocolats assortis 84 chocolats assortis

Les CHOCOLATS AU LAIT

Le ballotin de

42 chocolats assortis 44 chocolats assortis 42 chocolats assortis




J{‘ﬂ. de B ruges

Manon

Do praling et

nougating %

Belgian vanilla
cream with croquan!
on o proline base

Bruges

Ganache de
chocolal noir au
caramel, noir 7
Carame! flovoured
daork chocolale
gonache, dark 70%

Tarte citron
Ganache chocolal
noi au cilron

Diark chacolate
Qanache

walh leman

Piccadilly
Praling, crépe
denfelle et pépites
de framboise

exraine crepe
ond rasphberry cf

Feuille

Praling noiseftes
it evw moir AO%%
Hazelnu praline
milk or dark F0%

Harvey
Praliné et éclats
de biscuits
Praline with

biscuils pieces

Orphée

Duo praling

al mousse

Al ;
de chocolat naoir
Proline and dark
chocaolale mousse

Bruxelles
Ganache
chocolal au kol
O
Milk ar dark
chocolate

ganache

Bichette

Praling et meringue
Praline and soft
meringue

woiment 2503

Maison de Jetf
Praling et éclals
ce nougal

h

Praliné aux éclots
de Biscuils Amanalti
o

noir /0%

Fraline with Amareth

biscuits chips, dark 70%

Saint Michel

Duo gianduja ou riz
soulfle & mousss
cotomel

Solt coramel mousse
on @ crisgy gionduja
base

Jeff

Caramel filant

& ['ancienne

Qlddzshion
Howing coromel

Ballatin
Praling éclats
d’'amandes
Praline with
almaond pieces

Biscuitine

i " 3 [
Praling giandujo
o riz soutllé
Preline with
giandujo ond

i
pulled rice

Sevillanao
Ganoche oux
pépites d'orange
confite

Dark chocolate
ganache with
€ d orange

Bloc Gianduja

e .

Gianduja, lo

recette anginale

The ariginal gionduja

e 250 g net de chocols



Ballotin Harvey Feuille Maison de Jeff lait Jeft

Fraliné éclots Praliné et éclats Praliné noiseties Praliné et &clats Caramel filant
L s ;
i l} ST de biscults lait ou noir 70% de nougat & ['ancienne
.] (‘ll de Ir llg{‘ﬁ Praline with Praline with Hozelnut prafine Proline with OHg-fashion
clmond pieces biscuils pieces milk or dark 70% crunchy nougat flawing carame!

Manon Maison de Jeff nair Tosca Bruges Tréfle Saint Michel

Duo praling ef Pralinég ef éclats Gienduja et Ganache de Praling au éclots Due gienduja
créme légére ‘;-..\ d'amande. cannelle masse de chocalat nair au de biscuits au riz soufflé et
vanille el el coriandre, checolat ou ki cammal, nair F0% ; mousse caramel
nougafing % noir 70% avec péples de Garaisl : Saft caramel

; chocalat noi ; Sy e :

Belgion vanilla Fraline with almand flavaured dark MOUSSE on O
cream wilh craquent pieces and cinnaman Grandujg and mitk chocalale  chocolate ganoche, Amoreth Discuils crispy gianduja base
on o praline bose and cariander hinfs mousse sprinkled with dark dark 70% chips, dark 70%

dark 0% chocolote chips

Marguerite Piccadilly Caracas Bruxelles Warren Sévillana
Praliné crousiitlant Praliné, crépe - Gaonache Ganache Praling et sésame Ganache oux
oux fruits de la dentelle et ; « brut de noir s, chacolat au ki feserdfis pépites d'omange
possion pépites de noir £O% au ngir Praline with confite

Crispy proline with namBose Extrar biter dark Milk or dark roasled sesome Dok chocalate

possion fruit hinfs Praline with exrofine crepe chocalole ganoche chocolote seeds ganache with
and raspberry chips dark F0% gonache

condied Orange preces

Orphée Biscuitine Bichette Tarte citron Pistachine Bloc Gianduja

Duo praling ef Praliné gianduja ef Praling et Ganache chocolat Pate d'amandes Giandujo, la |
mousse de riz soufflé mefingue noir au citron soveur pisiache recette originale
chacolat noir Praline with Fraline and soft Dark chocolate Pistachio The ariginal
I ] 4 ] 1 I ] h i
Fraline and dark giandujo ond meringue ganache flavoured giandujo
I

chocolate mousse puffed rice wilth leman marZipan
' alatin che 5000 g el che chacolaty asmony




.!tﬂ de HD ruges

Bloc Gianduja
Gionduja e

la recele iy
ofiginake L ll f‘
The ariginal

g 'n-JI.I|C|

Marguerite
Praling "-c._-s.lul ant
aux Fruits de la
passion

':?"SLI:( ,'..':.'ﬂ':rl.;:
with possion frid

hinis

Orphée
Duo praling et
mousse de
choealat noir

e

Fraline and dark
chocolate mousse

Ballotin
Froliné éclots
‘amandes
Praline with
almond pieces

Maison de Jeff noir
Praling et &clats
d'omande, cannelle

el cariandre,

nair F0%

FPraline with almand
pieces and cinoman
and cg.‘:_:ndur hints
dark 70%

Piccadilly
Proliné, crépe
dentell
épites ce
ramboise
Praline with extrofine crepe
and raspberry chips

Biscuitine
Praling gicnduja
et riz souffle
Pral ine with
UIG.'TG-\.I'T ongd

r_nurr-'-d fice

Harvey

Praling ef écials
de biscuits
Praline with
biscuits pieces

Sévillana

-Sﬂm:u'rc- o
""‘:'" 5=t '.'I Ql'f“'cie
ccnhn

Dark chocalate
ganache with
condied oronge

Caracas
Ganache

« brut de noir »
noir 70%
Exdrer batter dark

chocolote ganog
dark 70% "

Bichette

Praling et
meringue
Praline an 1 soff
k]
merigue

\

preces

3

ne

S

Feuille

Proliné noiseffes
it ou nair A0%
Hazelnu praline
rl:':p; o Slark .;'3.::;_

Bruges

Ganache de
chocolat noir au
caramel, noir 70%
.._,I]I'\_'I"I'If"n

rlJ'r'LL'L\J 'J_l":
chocalote gonache
dark 70%

Bruxelles
Ganache

Tarte citron
Ganache chocalal
e au Cilron

Dark chocolate
ganache
with leman

chocolat au lait
Ol noar

Milk or dork
chocolate
ganache

Maison de Jeff it

Praling ef éclats
da nicuicial
Praline w"n
erunchy nougal

Tréfle
Praliné aux éclats
e Discuils

Amareti hiscuits
chips, dark 70/%

Manon

Duo proliné et créme
légére vanille

ef "“S'L'QEH""E‘

Baldaian vemnill
Dergquan vamdo
cream with

croguant o

praling bose

Pistachine
Pate d'amandes
saveur pisiocne
Pistachic
flavoured
marzipan

Amare

e AT
noir A%
Frul.":l_- w"fl

Jebt

Dua g “udl.qn

au TIZ 53’\.

Sofl coramed

e

mousse o g (ﬁ

Caramel filant

t ['ancienne

'-._'u..- ':l"l'l L]

|rILI'.‘.-'| :_'I- Soromel

Saint Michel

et mousse

carame ﬁ
crispy giandujo

bose

Tosca
Giondua

el mousse ca
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ovec peples
de chocolat
now

Giandujo nnm
milk chocolate
MousSE
sprinkled mr.‘:
dork chocolote
chips

Bellctn de | kg net de chocokoli oneris




Chocolats anw Lait 5004

Piccadilly Ballotin Bichette Feville Mandarin
Praling, crépe Praling &clats Praling et Praling noisalie Praling el zasle
dentelle et 'amand meringue ot orali diorange confite
I:ui-:-ilf.'s de ) o zetnut prolin o :
ramboise

Praline with extrafine crepe

and raspberry chips

Warren Biscuitine Maison de Jeff Tosca

Froling ef sésame
leyrehia

."m.'-".-;‘- W 'I'I
roased sesome

P
SEEU5

Jﬂff de lg ruges

Praling gianduja ef
fiz souftls

Profing with
granduia and

aa

Bloc
Gian

Praling et éclats

enmchy nougat

Gianduja et mousse

vec papie
chocolat nair

TP S ||
HANIUO DN MK

Caramel filant
& lancienne

Bruxelles

Gi]rl-::

! |Ii-."
1l




Chocolats Blancs 5004

Jeft de Bru ges

Bloc Gianduja Scott
Proling auwx éclats
de sucre pdiillant

Saint Michel Liégeois
Du::ng'_:':' uja au Do praling
' el mousse

chocalal noir

Hazelnut praline

and dork chacalate

moussEe

Manon
Duo praling et créme
égere vanilie el

Biscuitine
Praling 52]:-!":..‘_'_.I|ju
el nz soulfé
th gianduja
puffed rice

Javanais

Praling noisetes

et baies de cossis
Haozeldnut praline with

urrenl chips

Marguerite
Praling et éclals
de nougofine

Prating w




Chocolate Dloira 500

Harvey
Proling et éclots

Jr-.‘ff de Bruges e

Brasilia
Ganoche au café
Arobico et eclols

Ganoche de EI-_".-":C at
il U canomel

noir A0

Orphée

praling et

Feuille
Praliné noiseties,
wn

noir 705

Ballotin
Praliné ef &

de nois

noir 70%

Praline wilh haze

chips in b

dark chy

Trefle

Pealing aux éclots de

Caracas

Cianoche « bt de
jir FO%

er dark
ganache

Bruxelles
Ganache
chacalat noir

* I-I|
Sévillana
Gonache
oux pepiles
o ornge confbe
Dark chocoiale
Qanacnhe walh
condied orange

pieces

Pistachine
Pate d'omandes
saveur pistache
Pitochio lovoured

marzipan

Flamingo

(.:-*fjnrl-."r-
chocolst noir au

pomplemousse rmose

Tarte citron
Ganache chocalat
noir au cifron

gonoche

Bichette

cacao du Pérou
nair 70%

Exlrer clark chacalate
ganoche wily

fram Peru, dark 70%

Maison de Jeff

~oriondre
noir /0%
Praline with almo

25 @nd Cinnaman

Wil
amder hinis,




Les PATES DE FRUITS EN Les ORANGETTES
FORME DE FRUITS

5 saveurs assorties

LEs TRUFFES DE
BRUXELLES

 coffret métal 355¢ La boite de 4609
30 chocolats 38 truffes assorties




g)a/he/a, oe

Ingrédients : pulpe de fruits (fraise, abricot, poire, cassis, orange, pomme), sucre,
glucose, gélifiant : pectine de pomme, acidifiant : acide citrique, arémes naturels
des fruits.

A consornmer rapidement aprés 'ouverture du film de protection.
Les tiges de fraise en plastigue alimentaire ne sont pas comestibles.

Valeur énergétique

Protéines
Glucides
sucres
Matiéres grasses
acides gras saturés
Sel

337 kcal /
1412 kJ

04g
824¢
824q¢
0,3g
<0,1g
<01¢g




QWM%/

Ecorces d'oranges confites enrobées de chocolat noir 70% de cacao
Ingrédients : cacao, écorces d'orange confite 32% (écorce d'oranges, sucre, sirop de
glucose), sucre, beurre de cacao, poudre de cacao, émulsifiant : lécithine de soja,
arémes.

Chocolat de couverture pur beurre de cacao.

Peut contenir des traces d'oeufs, de gluten, d'arachides, de sésame, de lait et de
fruits secs a cogue.

Valeur énergétique

Protéines
Glucides
sucres
Matiéres grasses
acides gras saturés
Sel

476 kcal /
1984 kJ

5409

47,09
18,79
278qg
17,249
<01g




LES MIARRONS GLACES EN MORCEAUX

Ingrédients : marrons, sucre, sirop de glucose de blé, gousse de vanille bourbon de
Madagascar, humectant E420, conservateur E202.

Conditionné sous atmosphére protectrice. A conserver au frais et au sec. -
Informations

nutritionnelles

291 kcal /

Valeur énergétique 1233 kJ

Protéines 1.0g
Glucides 65949
sucres 456 g

Matiéres grasses 1,20

acides gras saturés 0,259

Sel 01g




Jt*ﬂl de Bl'ug{--s

Feville

Pralinég noiseftes

oit ou noir 70%

Hozelhut praline
It ool TV

milk or dark 70%

Mandarin
Praling ef zeste
d'erange confife
Praline with
':'Ur-"dIE'\"JI UTCI"I:;E'
pieces

Bloc Gianduja
Gianduja,

la recelte
onginale

The original
gianduja

Biscuitine lait
Praliné glg!lduiﬂ
et riz soufflé
Praline with
giandujo and
putted rice

Warren
Praling et
sésame forréfié
Prafine with
rogsted sesome
seeds

Harvey

Praling et éclats
de biscuits
Praline with
biscuifs pieces

Tréfle noir

Praling aux éclats de

Discuits f\r"l(.'lrE!.’ﬁl
noir 70%

Praline with
Amarefti biscuils
chips, dark 70%

Cornet doré

Giondujo tendre,
noisettes et
"JIT'DI'ICIES

Or signature
hozelnut and

1
almond gianduja

S
E

Caracas lait

Praling aux

brisures de crépe

dentelle

Praline with bits of
I

exfira-fine l'_T':"rUE

Ballotin

Praling et éclats

de noisethes

caramélisées, noir 70%
Praline with hazelnut

chips in hitter exira

dark chocolate, dark 70%

Maison de Jeff noir
Praling et éclats
d'amandes,
connelle el

oriandre, noir 70%
Praline with almond
FllE":ES \J."ldl Cl‘ﬂ"lDI".".‘Du"'

and coriander hints, dark 70%

Marguerite blanc
Praliné et éclats

de nougatine

Praline with

cnspy angDﬁ"lE'

Piccadilly
Praling, crépe
dentelle at
pépites de
tramboise

Praline with exfrafine crepe
and raspberry chips

Eden lait

Praling aux éclats
d'omandes
caramélisées
encbé de
chocolat au lait et
de copeaux de
chocalat blanc
Coromelized
almend pieces
nested in @ smooih
praling, milk
chacolate and wt
chocalate flakes

fl
e




Truffe Chocolat

noir 70 %
Poudrée ds cacoo

exing nowr

Truffs

Chocolat au lait

Truffe Macaron

Enrobée de pailleies
de ciocolat roir

Truffe Caramel

Enrchée de paiflelles |
de cnocolat au lait

Truffe

Pain d'épices
Enrobée de poifleties
de ciiocolat blanc




Les SuseTs DE NOEL AU
PRALINE

Le ballotin de 245¢g

19 sujets au praliné assortis

Les CHoco'MAuUVES

La boite de 520¢g net
54 oursons guimauve enrobés de
chocolat au lait

Les BouLes DE NOEL AU
PRALINE

La boite de 3309

33 boules au praliné assorties

LA BOULE DE SAPIN EN
METAL

La boule métal 75¢g
Garnie de piégces en chocolat au
lait et de boules au praliné







Pral
péti

Hlé sucre

Praliné
t car melb la
aur de sel

Praliné
noisettes




Pralines assorties, chocolat noir.

Ingrédients - pate de cacao, sucre, amandes, noisettes, matiéres grasses végétales
(dans le fourrage), créme de lait, poudre de cacao dégraissé, sirop de glucose,
beurre concentré (lait), beurre de cacao, beurre (lait), caramel (sirop de glucose et
fructose, huiles végétales, lait condensé sucré, eau, stabilisant : glycérol végétal,
émulsifiant : monostéarate de glycérol végétal, E473, sel, ardmes), lait entier en
poudre, stabilisateur : glycérol végétal, biscuits (farine de blé, sucre, huile et graisse
végétales, fleur de soja, sirop de sucre candi, poudre a lever : ES00ii, sel, cannelle),
stabilisant - sorbitol, émulsifiant - lécithine de soja, arémes, éclats de biscuits
«Amaretti» (sucre, amidon de blé, farine de blé, amandes d'abricots améres, blanc
d'ceuf, colorant : E150b, aréme, poudre & lever - bicarbonate d'ammonium),
meringue (sucre, blanc d'ceuf, amidon de blé arémes), orange confite (zeste
d'orange, sucre, sirop de glucose et de fructose), dextrose, café, extrait sec de
citron, cannelle, coriandre, extrait sec de pamplemousse, huile végétale, enzyme :
invertase, acidifiant : acide citrique, colorants : E141, E160¢, E120, E161b.

Chocolat de couverture pur beurre de cacao.

Chocolat extra noir : cacao 70% minimum. Chocolat noir : cacao 52% minimum.
Chocolat au lait : cacao 30% minimum. Chocolat blanc : cacao 25% minimum.

Les recettes contiennent du lait, des noisettes, des amandes, du blé, du
soja, des ceufs, du gluten de blé. Elles peuvent contenir des traces
d'autres fruits secs a coque non mentionnés dans la liste d'ingrédients,
de cacahuétes et de sésame.

Valeur énergétique

Protéines
Glucides
sucres
Matiéres grasses
acides gras saturés
Sel

525,3 kcal /
2195,7 kJ

6,79

41,0g
3544
3534
19,9¢g
0,029




/oo/’ %M/e/o,

Oursons en guimauve fantaisie enrobés de chocolat au lait

Ingrédients : sirop de glucose-fructose, chocolat au lait 30% (sucre, beurre de
cacao, pate de cacao, lait entier en poudre, émulsifiant : lécithine de soja,
aréme),sirop de glucose, sucre, gélatine, aréme.

Contient : lait, soja.

Valeur énergétique

Protéines
Glucides
sucres
Matiéres grasses
acides gras saturés
Sel

406 keal /
1712 kJ

3,79
7389
57949
10,509
6,59
0,08g




